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PREFACIO

Este livro tem o proposito de prover material de leitura sobre a historia do povo kura-
bakairi, para que eles, especialmente os mais novos, conhecam alguns acontecimentos dos
seus antepassados e valorizem mais ainda os costumes deles.

Uma das respeitadas velhas do povo kura-bakairi, Laurinda Komaeda, relatou tudo isto e
foi gravado em fitas.

Este livro serve como leitura suplementar, em continuagao as séries de livros de apoio,
de leitura, de etnociéncia e de lendas na lingua kura-bakairi.

Na parte final do livro encontra-se a traducao desta obra em portugués, feita por
membros da comunidade kura-bakairi.
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Koenda Tadatobyry

Laurinda Komaeda

Saguhoem kuru 1iguedd myakdnwam kydamudo saudyly.
Tauda imedgakeba mara tuhu tonlo. 11a nhagataga paru ihuguely.
113 iay pyla meripe-ro ila jkay maunka poru imedgakebabe awyly.
Kéni old maka-ro ward. Anguy lagala ikaji nthungueba. Wari tara
tauda

Saguhoem agaityom modo taunram tatdzemo kéainane, todu
enienla.

— Inoro kyzeta — tdkeduo kainane idalymo.

Xixi urupyry keho nhenewylymo. Arimata igasewinry ety
odayld myakanwam atdem TEK ward ety. Karaiwa lola iwera
imatynrim. Awylygue old Arimata etybyry nhakalagueybymoem
awyly.

Toenzepa maunka iwera tara karaiwa axidadyly. Pontybe

xygatybyem taré, xiringa ekugueze iddhomobyry, odopadomobyry
ward awylygue.



Aituo lapyla mard iwerd MYK tyrempa itybyem awyly-ro.
Tyrempa lelala, paikay ola tyrenla, tyreimpeld, dgudopela,
porupeld, panre adyry awaka modobe lola. Anguy dwankuem
nhendyly kuru nipyra lola paikay. Paikayld mawéanra méara xynrum,
Emelay mawane adapa-ro.
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Ward kdinane saguhoem agaityom modo idély. Awadu aiedyly
wao. Maiaku oday awadu xutyby nhadylymo. Iweépa taré
awylymo. Podo saunlatyby nhenewylymo. Panre, aunri, megu,
pakia anguyla autdré tydympy nhenewylymo kainane saguhoem

Ward kéinane tau ese ldawatyby modo, saguho modo. Maem
ihuru ara, ihuru atobyry iweniby, tuhu lwemby TEK wari tdmynru
ume tuhu iweniwadyby, ward takezemo kdinane.

Tahara nhagatay enram maka Makanary emelay kuba, tikeze
kainane saguho agaityom modo kéinane idawatyby modo, 'tahara
iwaguela.



Awylygue,

— Xara tarareim oday kytaly pepi oze ild odayla kaendyly.
Taxi kituoma kurd, kiempyra kurd — nyngueanemo tard Makanary
aietyby.

Toenzepa myakdnwam awaka xixi emapidgu, anguydo imeom
nhygahudadyly, adydo imeom nhygahudadyly ward.

— Tala idykyry etaybyry kanra inwyn-ho tdinwynzela tara
awyly — nynguewataundamo.

_ 1la oday iwympy iwdnzewatyby séni pyld maka elaho-ro.
Anguy netyba maunka. Awylygue pyld inwanzeduo, kanra
nhandyly elaho-ro wara.

Tala tard mero etybyry, kala duay. Ala méara DEH tala pinuri
adyry tira. Tala lapyla “mygui”. P MA, PI MA wara mard mygui
aidyly, takezemo.



Ala pyla mara turi aidyly. Xayampa old emydyum wayanyam.
Nahugua domodo yanyam old emydyum. Awylygue ola tara
kawapyra awyly, takezemo kéinane etalmbyry modo
nhengatulymo. - _

Ala kainane saindylymo téréd taudompyryem. Saindylymo
xara. Kaikdem nonku aidyly, adamely xara tdetoem. Kaikdem kuld
aidyly méra tuhu akaze adamely. Ekozeyby odopadyly. TYN wara
aidyly, takezemo kéinane idawatyby modo. Idanwam lapyla ola
pabai wyntazein-ro wara.

Tara anguy nadakobabyra awyly ume, tadakobazemo lola
mykainane tard Rio Novoda Santanada tawylymo ume
mykainane-ro ward, nyngueane maunka pabai.

Pabai, tako Sakubare wara lakuru myakanwam térd saguhoem
kuru siringdda tawanuneim modo, takeze kainane pabai.



Ward kainane tard podo enipyryem dewylymo. Xatay
saindylymo, taypa nund awyly ume. Igogumo TUM TUM TUM
TUM takeze dewylymo pepi ezaxi.

— Awakald wanopyry modo dewyly — kehonlymo.

Wari kainane saguhoem agaityom modo aidyly.

Mera iamimeombyry kulela taituo ola ady kado kepa. Karaiwa

egado keduo leld enuzelymo. 1zanfonagunumo 1gakymo adala
itaynlymo, adakuiwadylymo. Ala kuld asaemo iwedma-ro.

Inakanhe kuld iwerd. Iwaguepa taguato. Awylygue old inanry
xira ala kuld kydawyly inanry iwera-ro.

Ainkaba saguhoem. Koenda saguhoem, saguho modo
imeombyry; agaityom modo imeombyry koenda kainane.

Iwerd ma enram inakanhe kuld mera iamimeom ago ityby
modo aidyly.

Al3 kula.



At Tydapaneim Aiedyly Wagi Egatuyby

Armindo Kukure

Saguhoem tydapane mykdinane tdhara idu oday agaityom
modo taty intadyly, xmguda Tara idu oday ata tanamize
mykainane. Toenzepa mard kura nhawadyly. Ila oday kurddo
aunlo keba, nhuwym idamu, imenhundu, 1wamakado eoru,
adakewatola mara oday kulela. '

Tonlopyryem xayam dewylymo myakanwam idu odanopyry
modo-ro. Aituo xard saintybyem karaiwanram dzenomedéolymo
awara tuhugomoym, xird kaxaum keho wara karaiwa anhedyly,
kientoem, Tahara 1guedala myakanwam saguhoem kuru adaguly.
Atara, iwerd ozela taense urd, maka karaiwa aienipyry Adiempa
tananagueze urd maka, Astranjianu keho keankdnwam maka
karpinteiro, mestre de obra, karaiawaem maka xutuim. Maka pyla
bakairi enomedani-ro.



— Xara ise maintadylymo. Maunadylymo wara — kely.

Aituo tuhugomoym anhedyly, tuhugomoym leld. Ijanelary,
tayna taynd. Pyanta, sahomery ward aiedylyem nhenomedadylymo.
Idanara dsenomedadylymo.

Aituo pyld xayam mara tydapaneim aniepyra idylymo-ro
karaiwa ezewenryla mawara adyempa dwanu xududanrym.

Aypa mari tandmizeim onwogonrompyryenld kehoem, sary
idaly. Toenzepa mara sary nhawadyly, dwanikehoem. Adara
itugajily ku keanra mara tawése pyniga, enrem, awd modo,
kinhentos itugijiho awardem keanra tawase imedgakeba mawanra.



Aituo pyla onwagéla kehoem nhalokuédndyly. Myara
iwenkalyam ward. Xird aunloem kuru kawapyra 1agala xird ata
aunlo wara.

Aypa mara tydapaneim. Imeimbyry kuld-ro waunlara wane,
mara ioday lolad kydamu, kura kyze agi ohogiiimby kurd-ro watay,
tala pyla kura kugu kykeho, kymeindamudo, kywamakado,
kypemugudo, kuréd uguondo ipemugudo, pekodo ipemugudo,
idanard mard oday, toenzepa mara atd oday kulela awyly. Ward
mira tydapaneim kurd domodo nhawadyly.

Xira aunlo ma aekuru, kysejiguy kykewadyly watay, ddara
kypemugu dewyly, kywamaka, adakykeho dewyly, azagi tokald
ala kula nhawadyly. PU taynyna 4t odo xykyho-ro, ala kula wara.
Aunlo keba méra tydapaneim saguho ata. 11a ma toenzepa kura
nhawadyly. |
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Myara kado ety taseray ajitadyly. Intddylymo. Kopae
sanelymo myara taseraji. Tara uné nhegatuly maka agaityom. Idani
indadyly wara.



Ega xird uguely, kado ety autonlo, tyddpaneim TEK imeimbyry
kuld waunlo ara wane, toenzepa ola inanry tara kurado adaunly-ro
watay, idanara kehoem asaemo uguondo modo adaunly mara odaxi;
ada nipyra gald mara oday. Kapa asegudyly mara oday, agui lapyla
tard kurddo modo eni. Pogu, paka, awadu idaly myara kado ety odaji.
Tardld mara adainly wara.

Aito nudupa xira kaxdo, karaiwa ezewenry. Mara tuhugomoem
lagala nudupa ward. Mara tydapaneim emyenro keba xira. Itadyly
onrongue, idanara sary, se, award modo kientyly ward-ro watay,
adyese ol kurd xird aunlo. Aypa mara tydapaneim, takajiwaze
kehoem ewyly mara tohonreim kuru. Kura kuleld kyenwypa gala kura
mard. EH, apa mawanra mara se xuarum.,

Aituo pyla agui leld mara aunlo itddyly-ro, kura kulela
kyemaemba lelala kurd, mara se ewyly. Tawyze mawéanra mara
atedyly. Igaibrury modo ekéjiwadyly wara.




Takamune kehoem ward, sapezenru dda nhenkyly keba gala
mara ward mara tydapaneim. ¥

Saguhoem méaka salokuzenomo modo aty ume,
azenanadylymo. Adaimpadylymo kewadylymo wara.

_ Iwera ozela kurddo tadaimpaze keanka kdendyly.
Azenanadylymo awara kewadylymo ward, inanry kurado
tuomazelymo-ro watay,

— Warila ise aguidyly — kely — aguine.

— Naba — kelymo.

Aidylymo. Azenanidylymo war4 inanry bakairi domodo,
tuomazeduo aidylymo. '
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Apa Ezary Saé[l:ho Agt:;utyom Modo Awanu

Armindo Kukure

Iwerd undgu ise dpa ezary waga. Apa ezary saguho agaityom
modo dwanu nhutuhobyry. Xayam iweompyry modo iwerd
aisezeld. Adainrim keba awéra apa ezary-ro ward. Kura leld
adain-nrim. Awanu ma nadaimpa, apa ezary.

Agaityom modo ipyniry kuru mykéinane apa. Apa lela
nhentdguylymo, nahondo, nawy, awara tunruneim modo lela.
Awari aroe, feijaum, ady lapyla keanra awara modo, ipa kurdem
saguhoem. Awylygue agaityom modo typagueba nipyra awyly,
apa, awaduem, poguem, podo edapyem wara.

Takoro mykainane inlanaguylymo panakary waga. Samu,
alapyla. Farinha aiedyly nutubamo mykainane saguhoem agaityom
modo. Karaiwado old awéra farinha aiedylyem enomedani-ro
wara.
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Iwedma pekodo modo tutuze. Awara samu etyly saku oday
nutubamo ola iwerad. Taensemo wane, aniepyramo ol
tazewenrymoem leld, kuawi waga.

Karaiwa ezewenry ma saku oday. Saku nhasedadyly 113 odaxi
pyla méra apa Xyguypy takoro-ro. Iiema nhekuﬂy-ro wara.
Takubagueba taise ola farinhaem mara takoro ard aietyby.
Toenzepa maunka inzamuguelymo.

Aituo pyla mara takubagueba, ionugu wara awyly-ro wara.

Téinzeim xurd ma tdkubagueim kebald, tackureba wara.
Takoro ifarinharyla takubigueim, tydnrangue, taekure wara.

Awylygue agaityom modo podo ese idaly. Nhenewyly watay,
mard xunupy, tudd keho oday mara iladybyem, ekanddybyem tara
mara awyly.

Awylygue pyla iwydy, exiry atay, ward nhentyly méra tuda
odaypa. Nhankoly. Nhunoly. Inkuily, nhudyly wara.
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Maira samu ewy poguem ihuly, paru xuleinly. Ilema pyld mara
paru tadapigueim ikaji samu iedyly-ro ward. Peto ehoru onwanji
podo ihuly wénea myarapa. Tadutuoze leld ola-ro wara.

“Samu 1huga” kely watay, pogu aitoem aguely. Paru
imedadyly. Nhunleinly. llema samu nhedyly-ro wara.

Waxiem tatdhoem, alapyld anhedylymo. Ekoudo dpa ezaji
idalymo. Apa anhedylymo. Samu nhetylymo. Takoro inlanadylymo
ward. Tara paru oze taintobydala akaemo uguondo modo
asemaenly. Podo in-hulymo, indaladylymo atay, inkamylymo wara.

Azaga tokald ward xykyly watay, mard awadu iddypy inkuily.
Tuanwanse wane mara awadu inkuily. Ilema pyla peto ehoru
onwanji nhedyly watay, tokonubaze, iweloem tditonze. Ald maka
todu nhadyly awadu aga. Ald maunka saguho agaityom modo.

13



11418 nhekuily. Awadu, samu nhekuily, _adam1koguely Inema
pyld nhenyly-ro, tamixien-ro.

Ala kuld saguhoem bakairi eagaityonru modo ipyniry, paru
oze tataduo, poji anaxi, iwy angataji wara tdtdduomo.

Poji anaxi tatdduo ma awdka poji anano modo lela
nhynandguyly, kozeka, xua, komy, mugaru, awaka modo. Ada
kukeanra saguhoem agaityom modo awaka modo nhaly pyrau
TUXAK keingue. Saguho agaityom modo old mykéinane tala
dnguydo imeom igdsedo, depandgueho ward.

Aituo pyld méak4 iwaly modo depanaguely-ro ward. Tala
lapyla tyganreim leld “wixi-ha” keypy maréem lela aini, tygdroem
iela, ward.

14



“Idu oday leld ise kurd” keypy, idu oday leld makd. Awaka
tawaguneim modo leld nhynanaguyly, nakoaym, setunre, mytu,
awakd modo nhdlymo. Awaka tawagueryn-ro xeu, megu, aunri,
awakd modo wara.

Ipa ola akaemo &turudybyem, waxi idiwatyby modo. Adara
tainto, toxiodomo tutuzemo.

— Ward ise — kelymo.

— Al4 pyla ise urd — kely.

— Aldpyld ise urd — kely wara.

Agui watay, azepajiwadylymo.

— Anguy, ﬁnguy ward ise yagd — kelymo.
— Ur4a, urd ward — kelymo.

— Akea.

15



— Paru ozeno ise-ro?
Alédpyld maka aguely:
— Ura4, ura wara lapyla — kely.

Pepi ozeno modo akaemo. Kanra leld akaemo nhynanaguyly
lapyla.

— Idu ozeno ise-ro?

Alapyla aguelymo-ro:

— Ur4, urd wara lapyla — kely wara.

Awira kelymo-ro watay, tala ola nhangahumo, tokalela.

Adapigu ume maunka awéard modo nhynanadylymo
mykainane. [ldenma kopd kehoemba. Tawala ada kula atara ata
odayba kula kykyly. Kydajikuiba ma kura.
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Saindylymo idanéara paru ozeno, poji anano, idu odano war.
Ilema maka tywalypyrymo ohonwa nhedylymo lela BOH ataré
idanara kehoem.

Ilema pyld nhatdwadylymo-ro kanra, tiwaguneim modo,
idanara. Ilema azepadylymo.

_ llema seka imeagakeba anhedylymo. Peto nhantyguylymo.
Azehoruguely. Ilema dzehorugueduo, méaka todu
nhaunladylymo-ro. Ago lela ejidymo atay, tira leld. Iatubyam
idalymo watay, iatubyam leld. Igueam watay, igueam lela. Adyanla
watay, wayam leld wara.

Awaka paikano tatubyeim, pe. Xira junhu, julho ward maunka
tuonru nhameho. Pe nhonru nhesaguelymo. Peld nhawéadylymo.
In-hulymo. Nhaunladdylymo. Nhonru nhaunladylymo. Indaladylymo
atay wara. :

Agaityom modo leld ola pe sani ildem. Salokuzenomo
nataymba, nhonru neimpa wara.

17



Myara awaka podo inakai aunri nipyra lapyld salokuzenomo,

awynsaundo napyra. Tywery, tymery nuapyra leléla aunngue
“Aynu” tdkeduo saguhoem agaityom modo.

Alapyla pe nhonru “dmery iewagu” tdkeduomo wara. Tawala
leldla wane awyarala kuapyra old kura. Kananayld maka pe nhonru
in-huly, nheinly, indaladyly wara saguhoem agaityom modo tymery
anhedyly.

Tawala aunn sauntyby nholukely. Nhakoly atard. Awadu
nhudyly, kdwanida awaka aunri sauntyby. Tyanrangue maunka
megu sauntyby nhanrangu, awadu agd wara. Kyandyse téise kura.

Saguhoem autara Miokaum etay ienamanani, Xogo ugueho.
Ipa old méka, tiigueze. Paru oze akdnwam maka nhedyly. Ayema
maka. Aunri nhdlymo atard. Ady kukeanra nhenewyly.
Nhunhuguelymo, indahuguelymo, nhaunladylymo seka onwam.
Saumpygueduo, mamae nhatawadyly. Awadu nhudyly. Indaladyly.
Nhakoly wara.

18



— Uase enra — uguewama.

Uataymba akanwam. Awyarala nhadyly mamée agéd azenado
idyly leld. TUTOM TUTOM TUTOM MAH XYDYK ward
urd. Awaka ymery Valdeci ara, keanra nove, dez anos awardem.
Wogumadyly agd akanwam. Toenzepa ma kandyse wima.
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XYDYK exiry imeimbyry indrd akdnwam TU' ward awadu
duay SOK tokald nhunru, awadu duay wara xudunrim.

— Ega, tyhepa mitoem — kely.
Ard aguely old. “Aynu ise” keze old maunk4 aguely. Nhainly.

Tala ola akdnwam lapyla megu, xeu ward. Aituo mamae
wyntazeim aguely yam:

— Awapyra awyly iwakuru keba. Aunri maunka mera.
Tamudo, salokuzenomo nhéakyly makeba merd aunri. Awylygue
tuaseba mawyly. Merd megu ise mankyly. Aikala ise odu, xeu,
ward. Ard maunka salokuzenomo eodu. Aunri ma mapyra. Aynu
keho. Toenze xynumi keba maunka aunri.

Yema. 11a mawAanra kdenanaguely.
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Agaityom modo, tdwala exiry awyarald imery awyara
uguondo nuataymba. Pe nhonru BOH awyara nuataymba, wara.
Awara lakuru ma inanry.

- TU' wara watay, augueho ywydy aga:

— Awara kydatugudyly umenobyry xayam, kumedyly kuld
myunka akénwam kuamoty uguely. Kypyniry kuld, kodu kuld
ward kymery inakanhe ieni.

— Aypa maunké karaiwa. Imery egasely atard. Ipyniry ady
modol4, igady nheinly. Adydo imeom atara anhetaynly. Pinga
nhenyly Imery ddanipyra 14gala.

— Kura kymery-ro, kydadytabyra kura watay, kymery ddala
kienehonly. Taigueze lelala. Toenzepa kydadytadyly. Azaga, azaga
tokald nunai ituo lelala pyni leldla kieinly wara, uguely. Ala kuld ma
kura, bakairi domodo — uguely ywydy agi.

— Adara maunka eagonro kura domodo lapyla. Kura bakairi
ola, ard. Ala kuld myakanwam kuamoty aguyedyly. Kanagazema
my maka — uguely ywydy aga.
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Toenzeim kebagald, awaka tdwagueim, poji anano, idu
odanola. Idu oday, poji anay aleld keanra pasega tytingueim. Idu
oday lold awaka enamadyly kuru, pau aga. Pasega tytingueim
xyaly. Tuakaze leld. Tagaseim leld 1apyla xydim wara.

Tala maunka bakairi domodo eametary kurdem. Kehonwédyly
kulé kebagéla wara, dkeald. Kura tdinwanse. Awari panre iery
emedyly wagé aunlola, emedyly wéga, emedyly wiga wara
kuhohuda, kdwaryda ward kydapayly SA SA SA, idu oday
kydapiwymba kitoem, xiendd kawapyra itoem wara.

Awaka aityby modo agaityom imeombyry, idu oday egaky,
ady nawataymba mara eametary maunka maka aienehoim. Tawala
egaky atara. Poji anano ara kuleld idaly. Toenze tdgaseim keba
awaka pasega idu oday, megu wara. Kayna lelala wane maka
idaly, tdgase old mak4, aunloem xugutyby awylygue. Tard onwaga
kurd, kaynd maka megu idaly watay, tagaseba kurd watay, kyanda
maka megu kayna idaly. Aunlold maunka maka. Pasega
tytangueim idu oday lapyla. Alani saguhoem agaityom modo
ezewenry.
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Antigamente Tudo Era Bom
Laurinda Komaeda

Antigamente nosso povo morava espalhado em varios lugares, mas os velhos iam 14 em
baixo, no Salto, para pescar. La tem uma pedra muito grande. A 4dgua cai por cima dessa
pedra, e no fundo do poco um jau muito grande ¢ o habitante que ¢ comedor de gente.
Ninguém tinha coragem para cair naquele pogo, quando se convidaram uns aos outros para
irem pescar.

Eles trouxeram de 14 o resto do beiju que o sol antigamente deixou, um tipo de areia dura
que representava polvilho, para passar na moga depois de arranhada. O remédio passado, ou
seja a areia dura, ficava na casa do homem que se chamava “Arimata”. (Arimata era
companheiro do sol, que andava junto com ele.) S6 que os brancos foram la e destruiram essa
casa e por isso ja ndo existe mais.

La existe muitos brancos agora. Tem uma ponte em que eles travessavam para irem tirar
o leite de seringueira. Eles iam e voltavam nesse caminho.

Para poderem passar naquela ponte, agora ndo tem mais perigo de atravessar o rio. Pois
dentro da 4gua ainda tem perigo, sim. Existe sucuri, jau, piranha, esses bichos. Por isso
ninguém pode facilitar cair na dgua, porque ela ¢ muito perigosa. Mas ficar no barranco nao
ha perigo.

Assim, antigamente os homens mais velhos iam para la. Faziam beiju para levarem
dentro do maiaku, uma cesta feita para carregar coisas, porque passavam bastante tempo
pescando por 14. Na volta traziam peixe moqueado, macaco, bugio e capivara, todas essas
cacas moqueadas.

Antigamente os velhos iam no Salto. L4 nessa pedra eles viam rasto igual de anta,
marcado na pedra. Enquanto o Kuamoty estava sentado naquela pedra, ele escreveu esses
desenhos no chao da pedra. Assim contavam os que vinham de 4.

L4 em cima da serra no Salto existe uma pedra parecida com a danga ritual que
chamamos de “Macarany”. Assim diziam os homens para nos:

— Enxergamos na margem do rio. Avistamos de longe aquele tipo de pedra chamada
“Macanary” quando iamos de canoa. Quando chegdvamos debaixo dele n6s ndo o vimos.

Assim os mais velhos contavam sobre esse “Macanary” que Kuamoty andou fazendo.
Muitas coisas o sol inventava, muitas coisas mesmo.

— Existe até hoje a armadilha que ele fez, o que chamamos de “tykyji”, para pegar e
prender peixe — eles diziam para nos.

— Essa armadilha foi feita de pedra por Kuamoty. Porque os peixes que entram nio
podem escapar, apodrecem 14 dentro dela e sdo comidos pelos urubus, porque ninguém os
tira. Por isso mesmo os urubus os comem.

Existe casa de pedra da mulher chamada “Mero”, a mae de Kuamoty, no meio de
gravata. Tem também o que causa ferida brava. Eles diziam que aquela coisa numa arvore
piscava como se fosse espuma ou sinaleiro.

Aquela ferida brava chama-se “turi”. Mas a frente dela fica virada para o lado da aldeia
dos Nahukud. Por isso que aqui essa doenga ndo ataca muito, assim que os antigos contavam.
Se a frente do “turi” estivesse virada para o lado da nossa aldeia, estariamos sofrendo com
muita ferida brava.
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Coitado dos peixes que ficam pulando para passar para ca, saltando para passar a pedra
grande e alta! Os que cansavam voltavam boiando, contavam o meu pai e outros que iam I4.

Antes do pessoal de Pakuenra andarem por 14, passeavam mais por Santana, no seringal,
e tinham oportunidade de conhecer tudo aquilo, assim o meu pai contava, pois ele e meu avo
trabalhavam naquele lugar seringal.

Eles chegavam da pescaria ja com lua alta, crescente, como neste tempo quando a lua
estd bem alta. Vinham tocando a buzina de taquara para avisar que estavam chegando no
porto da canoa. Ao ouvir o som da buzina os que tinham ficado diziam:

— Ja estdo vindo os que foram na pescaria.

Assim o nosso povo fazia antigamente. Mas a criancada de hoje em dia ndo quer saber de
nada disto. Nao querem voltar para o sistema antigo de dangar os bacururus, nossas dangas
tradicionais. Eles s6 querem saber das dangas dos brancos. S6 querem tocar sanfona, cantar e
beber. Assim sdo esses de agora.

Hoje ndo esta muito bom, porque esta chegando o tempo do povo se acabar. Por isso esta
ao ponto de se perder a cultura dos velhos.

Antigamente ndo tinha nada disso. Tudo seguia muito bem. Os filhos dos antigos
seguiam bem os costumes dos pais deles e tudo passava muito bem na vida deles. Mas agora,
hoje em dia, estamos seguindo no caminho do mal.
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A Casa Redonda

Armindo Kukure

Vou contar aqui para que voceés, filhos dos antigos, saibam como 0 nosso povo
antigamente construia as casas deles.

Quando nosso povo morava la na mata, as casas eram redondas. Naquele tipo de casa ha
lugar para muita gente, pois dentro pode morar a familia toda, o pai, o avo, a sogra, o
cunhado, o tio e outros, muita gente mesmo.

Os que estavam na mata vieram de 14 para cd. Quando chegaram aqui, os brancos os
ensinaram fazer o tipo de casa chamada “meia-agua”, o tipo de casa em que eles moravam.

Comecaram a construir casas no tipo dos brancos, para baixo, perto do rio. Eu lembro
um pouquinho daquele que construiu a primeira casa desse tipo, Astranjiano, o carpinteiro, de
quem os brancos dizem “mestre de obra”. Ele sabia construir aquele tipo de casa e ensinou os
bakairi como fazé-lo, dizendo:

— Vocés vao fazer a casa desta maneira. Vao levanta-la e fazé-la assim.

Entdo faziam a casa “meia-agua”, s6 aquele tipo, com as janelas para 1a e para cé a porta.
Havia portas e também a porta de sala. Assim os brancos ensinaram. Ah, todos aprenderam a
fazer este tipo de casa.

A partir de entdo, o nosso povo deixou de morar em casa redonda, porque a maneira de
construir a casa dos brancos d4 menos trabalho.

Mas levavam muito tempo para construir a casa redonda. A palha ia debaixo, acima em
redor. Necessita-se bastante palha mesmo. Nao sei por certo quantos feixes que levava até
terminarem, mas acho até uns 500 feixes mais ou menos.

A casa redonda parecia pequena. Quando casavamos, ficamos todos juntos — tios, sogra,
primos, todos os parentes do homem e da mulher. O novo casal morava junto com toda a
familia. Assim todos estavam reunidos dentro daquela casa. Cabia todas as pessoas que
moravam naquela casa.

Esta casa cabia todas as nossas coisas, quantos parentes que entraram nessa casa € 0s
outros parentes também que chegavam de longe para visitar, para passar dois ou trés dias,
pois cabiam todos. Aquela casa redonda nao era dividida em quartos separados, os que
estavam nela dormiam todos juntos.

Construiam a casa de bacururu. De noite o povo reunia-se em assembléia. Quando eles
reuniam, os velhos contavam que havia muitos presentes ouvindo o que eles diziam.

Entdo todos os homens entraram naquela casa do bacururu. Nao ficava apertado dentro.
Dentro daquela casa dangavam o que chamamos de “kapa” e os demais ficavam la dentro
olhando as dangas. O povo levava a comida, mingau e beiju, para os que estavam dangando.

Entdo esta casa tipo caxdo, feita na maneira dos brancos, ndo da para muita gente. Aquela
casa redonda ndo era igual a esta que esta construida com paus, barreada com barro. Mas a
casa dos brancos, pois, ¢ mais facil de construir, sendo que pode tirar todo material de
antemao e ja ter tudo pronto para a construgao.

A casa redonda ndo era feita assim. A gente prega todo debaixo para cima. Mais €
cansativo a gente fazé-lo sozinho, porque os paus sdo muito duros para fazer as curvas. Todos
os caibros sao amarrados em volta daquelas madeiras.
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O vento nao fazia dano com aquela casa redonda, quando era bem feita.

Os primeiros rapazes usavam aquelas casas no tempo das festas, para se divertirem,
treinando-se na luta, os que chamam de “huka huka”.

Até hoje em dia os rapazes aloitam, divertendo-se assim, dizendo:

— Assim vamos fazer.

— Vamos — respondem. 5

Assim brincam os bakairis quando ficam animados. e d

O Servico dos Antigos na Lavoura
Armindo Kukure

Agora vou falar sobre a lavoura, tanto da maneira em que 0 nosso povo antigamente
trabalhava como nos tempos de hoje. A gente se acaba, mas o servi¢o na roga nunca acaba.

A alimenta¢do principal dos antigos era a mandioca brava, mas eles também plantavam
mandioca mansa, batata, cara, por fim, tudo o que tem raiz. O arroz, o feijao, essas comidas
ndo existiam para noés, para os indios primitivos.

O nosso povo tinha mandioca com que faziam beiju e mingau e para misturar com caga.
Eles secavam a massa e o polvilho numa esteira. Os antigos ndo sabiam torrar a farinha, mas
aprenderam, ensinados pelos brancos.

Agora as nossas mulheres sabem torrar farinha. Agora para tirar o polvilho no saco, elas
nao sabem ainda. Elas tém visto mas nao tentaram fazé-lo. Fazem s6 na maneira delas, com a
esteira.

A maneira dos brancos ¢ no saco. Eles penduram o saco e colocam a massa nele. Ai eles
pdem a dgua. Mas a massa que ¢ lavada serve para fazer farinha, pois a farinha fica sem
gosto. Eles lavam muito a massa. Por isso fica sem graca e leve.

Agora a mandioca mansa ndo tem gosto mesmo. A farinha da mandioca brava ¢ gostosa,
cheirosa e doce.

Aquela massa ficava armazenada dentro da
cesta que chamamos de “tuda”, para ser usada
quando os velhos iam pescar.

i Entdo a mulher ou a filha dela tirava a massa
seca da cesta. Ela socava, coava na peneira,
humedecia um pouco e fazia beiju.

Do polvilho ela fazia mingau. “In-huly” dizemos, na lingua bakairi, quer dizer preparar.
Quando a agua fervia, ela punha o polvilho na dgua quente. Isto é o que queremos dizer
quando falamos de cozinhar mingau de polvilho, porque as palavras que falamos de cozinhar
para assar na brasa, mas o polvilho ndo assa na brasa mas se cozinha. Mas todos entendem.

Quando diziam, “Assem polvilho,” j& se diz da outra maneira. A mulher punha dgua, a
fervia e colocava polvilho.

Quando iam cagar por varios dias, faziam a mesma coisa. A familia dos cacadores ia na
roga e apanhava mandioca. Tirava polvilho e secava a massa. L4 onde vao estar nesse dia, 14
mesmo os homens t€m que servir entre eles. Assavam ou cozinhavam o de comer ou entao
faziam pirdo.
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Sempre levavam beiju. Quando iam cagar por trés dias, o beiju ficava duro. Mas eles o
molhavam e o esquentavam na brasa e o beiju ficava macio de novo. Assim comiam, nossos
antepassados.

Também eles molhavam o beiju até dissolvé-lo todinho para servir de mingau e o
bebiam, como xixa.

Assim se alimentavam os velhos bakairis. Quando iam pelo rio, traziam os peixes que
tinham cag¢ado. Quando iam no campo, ou no alto da serra, a mesma coisa, podiam comer o
que tinham cagado.

Eles, sim, iam cagar pelo campo. Quando iam pelo campo, era so a caca do campo como
veado, cervo, tatu-bola, tatu-cascudo, esses bichos que cagavam. Nao sei como os antigos
podiam matar essa caga s6 com suas armas de flecha, mas assim faziam. Mas aquela ciéncia
que usavam, se preparavam com ervas medicinais do mato e do campo para causar mais caga
aparecer para eles. Aquele preparado era bom flechador.

Muitas vezes, quando iam cagar, uma turma ia cagar so por dentro da mata. Eles mexiam
com os animais que tém bragos como coati, macaco, € o bugio e com as aves com jacu,
jacutinga e o mutum.

Os que iam cagar se combinavam, arrumando a hora do encontro, da chegada deles.
— Vamos chegar tal hora — diziam.

— Eu vou para cagar — diziam os outros.

— Eu também — diziam outros.

Se eles eram muitos, eles se dividiam em turmas. Faziam as perguntas:

— Quem vai ir pelo campo?

— Eu — diziam os que iam.

— Esta bem.

Ja completou os que iam pelo campo.

— E quem vai por 4gua? — perguntavam.

Os que iam por canoa falavam a mesma coisa:

— Eu vou por 4gua — diziam.

Eles iam por canoa e mexiam com os peixes.
— E quem vai pela mata?

Também os que iam pela mata responderam:
— Nos.

Isso acontecia quando faziam programa, quando havia chefe que dirigia a cagada. Faziam
assim no tempo da seca, pois nesse tempo a gente pode dormir fora da casa e ninguém se
molha.

Chegavam todos os que foram pescar e cagar no campo e na mata. Entdo aquela caca que
mataram punham tudo junto ali. Depois eles dividiam a ¢aga entre eles. Eles a cortavam tudo
e a distribuiam.

A1 faziam o moquém, muito grande. Acendiam o fogo e dava a brasa. Quando tinha
muita brasa, punham as cagas no moquém.
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Bom, esse que tem a casca, o cagado da dgua. Agora em junho e julho a fémea pde ovos.
Apanhavam os ovos dela ou pegavam o cagado mesmo. Eles o assavam ou moqueavam.
Moqueavam os ovos também ou os cozinhavam.

Mas quem comia o cagado eram s6 os velhos naquele tempo. Os rapazes nao comiam
nem a carne nem os ovos dele.

Igual o bugio, os rapazes nao comiam e nem as mogas. Os velhos ndo davam de comer a
carne desse bicho nem aos netos nem aos filhos, porque diziam que causa preguiga.

Também o ovo do cagado, eles diziam que comé-lo causava o filho chorar muito. Pode o
filho dele estar ai perto. Eles assavam os ovos € os comiam ali na presenca dele sem dar para
ele. Os antigos faziam assim com os seus filhos.

Eles, os adultos, podiam comer a carne do bugio. Moqueavam-a e a socavam. Faziam
beiju. Dava vontade mesmo de comer a carne de bugio moqueado, porque tem cheiro
agradavel e a carne de macaco também. Da vontade de comé-las.

Ali no local Meocaum eu tinha padrasto. (Ele morreu ndo muito velho. Ele ndo sabia
nadar e morreu afogado.) Ele fez isso comigo, comer carne de bugio na minha presenca sem
me dar de comer. Ele tinha matado bugio e trazido para casa. Pelou-o no fogo € o moqueou.
Depois de moqueado, minha mae cortou a carne em pedacgos e fez beiju. Cozinhou a caga e
socou no pildo.

— Vao dar-me de comer — pensei.

Fle e minha mae comeram € a carne acabou. Eu estava com nove ou dez anos. Mesmo
que eu estivesse ali perto deles, eles ndo me deram de comer nada daquela carne. Quase
chorei com vontade de comer.

Tinha outras cacas ali também, macaco ¢ coati.
Entdo a finada minha mae disse para mim:

— No6s nao demos para voc€, mas nao ¢ motivo de maldade. Era porque este aqui ¢
bugio. Ele ndo € para criangas comerem. Por isso ndo estamos dando para vocé. Vocé vai
comer este aqui, 0 macaco. A caga para vocé vai ser separado. Tem o coati também. Esses os
rapazes podem comer. Mas o bugio ndo pode comer, pois vocé ficaria com preguica, porque o
bugio ¢ animal muito preguicoso.

Ela fez isto comigo e € disto que estou lembrando. Os antigos, as filhas e os filhos
podiam estar presentes, mas nao davam de comer dessa caga.

E isso ai, quando eu estou com minha mulher, surgem as perguntas.

— E um caso de admirar. Na criacdo do mundo, acho que nos, os indios bakairis, fomos
prejudicados por Kuamoty, porque quando tem crianga recém-nascida, se a gente come
alguma coisa proibida por nossas leis, faz mal para as criangas. Mas os brancos ndo sao
assim. O filho nasce e eles ndo guardam dieta. Comem e bebem qualquer coisa, até bebem
pinga e ndo acontece nada com as criangas. E nds, se ndo guardarmos dieta, as criangas
podem morrer. Temos que guardarmos dieta por dois ou trés meses depois das criangas
nascerem.

— Assim somos nds, os indios — digo para minha esposa.

— Nao sei sobre outras tribos de indios. Mas nds os bakairis somos assim. Assim
Kuamoty nos castigou um pouco — digo para ela.

Essa caca do campo ou da mata, acho que tanto faz, o porco queixado pasta no campo e
na mata. Mas ele permanece e d4 cria mais na mata como caitatu, paca e outros animais. Para
matar porco queixado, tem que cerca-lo. Tem que por atalho muito na frente.
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Tem bakairi que t€m a ciéncia deles para conseguir fazer a simpatia. Nao ¢ mentira mas
verdade mesmo. No6s acreditamos. Tem o dente da piranha. Com esse ai arranhamos todos os
dias de manha no peito e na frente todinha, para a gente ndo se embaracar no cipd na mata.

Isto ¢ o que fazia os filhos dos antigos correrem dentro da mata sem nada os segurarem.
A simpatia estava servindo para eles. Eles podiam correr dentro da mata, como se estivessem
no campo livre. Faziam isto para cercar a caga. O porco do mato corre muito dentro da mata.
E o macaco também, mas ele fica no alto na mata. Ele corre porque foi feito para ser assim.
Se a gente esta aqui por terra € 0 macaco 14 por cima da gente, se a gente ndao pode correr
rapido, ele deixa a gente. Ele vai. A queixada também fica dentro da mata.

Assim era o sistema dos antigos.
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