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PREFACIO

Este livro tem o propoésito de prover para os bakairi, material de
leitura ja conhecido por eles. Assim, poderdo melhorar sua habilidade
em ler com entendimento e fluéncia. Serve como leitura suplementar,
em continuacao a série de livros na lingua bakairi. O autor falou a
respeito dos seus conhecimentos sobre os peixes e isto foi gravado em
fitas.

Na pagina seguinte o autor explica para os leitores o objetivo do
livro e a importancia de conservar o etnoconhecimento bakairi do
meio-ambiente. A pagina chamada Introducdo ¢ a tradugdo desta
explicacdo escrita em bakairi.

Na parte final do livro encontra-se a tradugao desta obra em
portugués.



Profesor domodo nhentoem xiré livro wagia wogonro modo

Kanra waga ise auguely, pape onwam itoem. Aunlo keba mawanka
awaka kanra modo. Tala poru, xurui, nonku, kuiatana, pada, poxi,
padakary, tolapi, makuala, kualu, xuruipewy, kaxi, sapydy, payho,
meza, nywaia, tuhogala, menxu, awaka modo ise pape onwam ekani.

Awaka modo egatuhobyry mawanka ise pape onwam ini.
Awylygue tazekune lela pape waga awyly itoem mawanka mera kanra
modo waga auguely. Awaka kanra modo waga pabaila mawanka
akanwam ienomedani. Aituo kanra modo ezedy kauntuly.

— Payho ise awaka. Nonku ise awaka. Xurui ise awaka ezedy.
Idanara tazekune lela ise awaka kanra modo — kely akanwan-ro wara.

Awylygue tutuze lela wawyly kanra ezedy modo. Tazekune lela
mawanka awaka kanra modo. Idanara kanra ezedy tutuze lela
iamimeom iwera. Tazenomedaozemo mawanka.

Uguely kula kaengatuly. Ala wao ise mera kaengatuly.
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Introducio

Vou falar sobre os peixes para ser escrito no livro. Tem varias
espécies de peixes. Tem jau, pintado, matrinxa, peixe-agulha, pacu,
pacu preto, pacupeva, jurupensem, bagre, curimbatd, caixara, piava,
piavugu, peixe-cachorro, rubafo, jurupenseinzinho, lambari, pacuzinho
pintado e muitos outros. O que foi falado desses peixes vai ser escrito
no livro. Vao ser anotados nome por nome. Para ficar assim estou
falando destes peixes. Foi 0 meu pai que me ensinou a respeito deles.
Ele falou os nomes deles, dizendo:

— Esse ¢ o peixe cachorro. Esse ¢ o matrinxa. Esse € o pintado.

Todos esses peixes tém o seu proprio nome, € eu sei todos os
nomes. As criangas também ja sabem os nomes deles, porque a gente
0s ensina para elas.

E isso que estou contando agora.

g g
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Poruim

Poruim ise augueho. Merd poruim myani
pardru paikay ohonguewdni modo té&la
mawanka. Makd nhorupyry myani meréd poruiem
ini, mezahoriem ini waréd. Paunripyry pyla
kanraem ini-ro ward myani. Awylygue poruim
kampyra uraroem keypy kely kulad. Pararu
nhorupyry kuld mawdnka awéakd poruim,
mezahori waré.

Kanra eturu ola-ro warda. Nonku, poru,
xurui, awidkid modo inmekyly keba old poruim.
Kanra eodu myani mera poruim.

Ald wao 1se mera.



Mezahori

Mezahori lapylé&. Mezahori ald pyla pararu
nhoru atugudyby lapyla awavi mezahoriem ini
paikay. Augueanseld wéne mezahnri waga,
poruiem taise myani awéka pararu paikano
nhoru. Awylygue "mezahori ké&mpyraroem" keypy
kely kula, tase. Makadlad mawdnkd awaka
mezahori, poruim ward awdkd nhorupyryla.
Paunriem idyly waunlo.

Makédla wane inanry awaka kopa
ihuguehobyry odakom modo tamyguymuneim
paunri, mékald mawanka maka. Pararu
nhorupyry modolad. Makd modo mawdnka poruiem,
mezahoriem ini.

Warad uguely. Ala wao 1ise.



Pada

Padd ise augueho. Paikano merd pada.
Kura kodu myani merad. Waunlo myani mera
padd. Wara xugutyby myani merda pada koduem.
Paikano ugueho, izanra, saro, awdkd modo
eodu myani merd pada léapyla. Toenze kulé
takubagueim keba mawankd mera pada. ‘
Awylygue iwynu "pada wodu-ga" keho mawanka
mera pada.

Tywoigueim leld pyléd old padé& sawenrim,
xyanrim wara. Ala kuld ata sawani makeba
merd pada. Choiwadyby leld sawenrim,
xyanrim waunlo mera pada.

Uguely mawdnra. Ald wao 1ise.



Kualu

Alad pylad merad kualu. Kurddo eodu léapyla
wane mera kualu. Izanra, saro, awaka modo
eodu lapyléd oléd—ro wara. Poru tapekeim,
awdkad modo eodu merad kualu.

Onrongue typynigueim myani mera kualu.
Ponwary, se ewily, awdrd modo einrim keba.
Onrongue leld typynigueim myani meréa kualu,
tuhu duano warad. Awadréd tuhu modo wogonro
onrom einrim myani merd kualu. Aunloem
xugutybyld myani mera kualu. Payho,
kuiatana, awakad modo eodu myani—ro wara mera
kualu.

Uguely mawanrda. Ala wao ise.



Tuhogala

Iwera tuhogala ise augueho. Tuhogala,
imeombyry téala. Tala kuomi.

Toenzepa tuhogala akuly watay, nywaia,
xurui, awakd modo eodu myani merad tuhogala.
Makuala, awékad modo eodu sawely toenzepa
atd eturuem. Inema emyze tadédtaly nywaia,
makuala, awdkd modo saweze.

Wara atd eturuem tyeseim myani mera
tuhogala. Mera tuhogala myani nywaia modo
eodu. Nonku duenré idély watay, tawase
lapyla olad. Ward atd eturuem tyeseim
mawanka mera tuhogala.

Uguely.



Panre

Pdnre waga ise auguely. Meréd péanre saimu
keduonro mawédnkd merd panre, paru iwatary
keduonro. Talad pylad paru imasedo oze wara.

Panre akuly ume-ro watay, toenzepa péanre
nhawddyly. Tuhogalague lapyla oléa sawely. '
Waunlo mera panre.

Atd ihujidybyemba—-ro watay, tatawaze.
Waunlo merd péanre. Toenzepa atoda ata edy
samely watay, inepa kehoem nhatawadyly.
Waunlo mera panre.

Kamayno, kata lapyla. Ada kula kianwadyly
watay, kéamary tatédze tyerygue. Waunlo merd
panre, kamayno.

Ald wao ise mera.



Meza

Meza ise augueho. Merad meza keho paunri. |
nhorupyry, awakad nhorupyry mawanka awaka.
PaArdru nhorupyry, pédunriem, mezaem, awaka
modoem itybyld mawankd& awaka.

Merd meza, paru emelary keduonrom meré
meza. Kualu, padd, awdkad modo tawdse lépyla
0l3d merd—ro ward toduem. Atd edygue tawezeim
lapyla. Kualu nhunrugue, nonku idahugque wara
tawezeim lapyléd ola merd meza—ro wara.

Iduenréa kytaly awiendyly watay, atéd edy
kientyly. Kianwynkely. Ata kientuadyly.
Kiamely. Nhawddyly watay, kianwely. Waunlo
lédpyléd merd meza, podo lépyla. Awylygue
mawanka sawely.

Ald wao ise meré.



Karoji

Karoji ise augueho. Paikano lapyla mera
karoji keho. Anguydo ara kulad paikay awyly.
Kanra eodu olé& mera karnji—-ro ward. Alad kula
tawezeim keba o0ld merd karoji. Talad atodi
mawankd tawédse, tadaweoze wara meri karoji.
Poru eturu merad karoji, nonku, awaka modo
eturu. Ipaem kukeba mera karoji nhuru. ®Poru,
nonku, xurui inmekyly keba merd karoji.

Taddhoze lapyla ward. Awynsaundo nhakyly
keba old. Tazenataungueze mawankad karoji
sanipyry awynsaundo—ro watay. Awylygue
napyra awyly.

— Kadéadéane — kehonly wara.

Waunlo merd karoji xinaem.

Ald wao ise mera.



Xurui

Xurui ise augueho.

Paikano merd xurui. Awadréd emohubdgu
modogueld mawankd& todu nhuinly. Paru emelaga
idaly wara idyly. Kopae todu nhuinly lapyla.
Kualu, nonkuada, awdkd modo sawase
otoenguely. Kopae paru edazeka idaly. Tuogo,
awaka modo xulize adakobadyly kopae. Waunlo
merd xurui.

Awakad modogue téatugueim myani mera xurui.
Ajigueld adanimo myani. Ajigueld, uguely,
paikano awylygque. Kanra lapyla mawanka mera
xurui. Awaka modo myani mera eturu.

Uguely mawéanra.



Tolapi

Tolapi ise augueho wao.

Tolapi paikano merad. Tolapi &kuly ume,
toenzepa tolapi adaweoly. Tuhogala mawanka
eturu. Tuhogala sawely toenzepa lapyla.
Inema tolapi saweze tadatyly-ro.

Waunlo merd tolapi paikano, tuhogalague
tadtugueim myani meréd tolapi. Tuogo, awaka
modo séani lapyla merd tolapi.

Akuly ume watay, toenzepa lapyla ola mera
tolapi adaweoly.

Tyguyreim keba mawanka. Awylygue ize
tadawyly. Iamundo nhankyly warda awyly.
Tyguyreim keba mawanka.

Ald wao ise tolapi waga auguely.
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Iwerd augueho ise poru.

Talada lapyla poru, paikano merad. Paikay
enamani. Aunloem xugutybyla mawanka
paikanoem.

Merd poru saguhoem kurdem myani. Aituo
pekodo nhawadyly myani—ro. Ityby myani mera
poru.

Iwerd xayayam old merd podoem awyly.
Iwedma idahnarid taddahoze leld mera poru—ro.
Saguhoem ola myani kurdem, waunlopyry
mawdnkd mera poru.

Ald wao ise mera.

11



Makuala

Makuala ise augueho. Makuala, paikano
ladpylad merad. Kanra lapylad mawanka. Makuala
podo mera. Tuhogalague, modogue, warada mera
makuala sawely. Modo, tuhogala ward mawéanka
mera eodu. Awylygue awdkague leld sawely.
Waunlo mera makuala podo. Igadumi mawankg,
ekubdgumi. Waunlo merd makuala.

Ald wao ise meréa.

12



Makua

Iwera augueho ise makua. Makua tuhu odano
merd, se paikano tétagueim oday wara mera
ejidy.

Podo léapyla mera makua—ro wara. Mera ma
atd sawadni keba. Nawdpyra leldla. Makua séase
kykeduo, tuhuam leld kytaly sawdase.
Kydézetyguely. Paikaji kyihuguely. Kytyly
myeranka kuinly. Ward merd sawéadyly.

Tywoigueim lela lapyla ola mera makua
sawani, tédkehonze. Al3d kuld tawdseim makeba
mera makua.

Saro eodu wara mera. Takubdgue léapyléa
mera nhunru. Onrongue kuld ladpyla merad makua
ipynigu. Tuhu wogonro onrom nheinly, se
wogonro. Waunlo kula lapylad mera. Awara
modolad mera ipyniry onronla.

Uguely mawanra.
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Okobi

Ckobi wégéd ise auguely. Mera okobi keho,
modo emyenro, saimu ikano ola-ro waréa mera.
Saimu keduonro mawanka. Awylygue saimu ikay
leld edyly.

Awynsaundo iwoiwato lapylad old merad okobi
keho, eonwyn—ro wara. Eonwym satdly. XYRYK
sasedadyly peto angawanxi sapalamadoen.
Ilema sapdlamabygueduo eoku aiedyly—ro wara.
Inepa tdjimery egaseho. Waunlo mera okobi
awynsaundo iwoiry. Imery egaseday aekuru
napyneambyra itoem, mawdnkéd iwoiwadyly okobi
eonwyngue. Wara tdjito mera okobi.

Uguely mawanra.
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Maekori

Maekori ise augueho. Merd maekori, saimu
ikano lapyléd mawdnkd mera. Awylygue saimuam
leld ize kydatay kytédly saweze. Waunlo mera
maekori.

Kahuligue mawankd sawely modogue wara.
Awadkad modo mawadnkad eturu. Saimu ikanoem
xugutybyla merd maekori, kanra lapyla.

Taddahoze ladpyléd mera. Iguyrumi ola mera
maekori ikaryda. Iamudo xuato keba lagélé
ward. Ikubyly ytaze. Awylygue tuaseld iamudo
xuadyly. Ward ieto mera maekori saimu ikano.

Uguely mawanra.

15



Payho ise augueho. Kanra mawanka payho
keho, paikano. Kanra myani mera agueho.
Imeadgd keba mera payho. Nonku, kualu, pada,
awakéd modo sani. Ajiguela adadylymo. Waunlo
merad pavho.

Sawely watay, lerypyry pavhoem xygadyly.
Ward tyeseim lapyld 0ld myani—ro ward. Mera
payho ierypyryld mawdnrda award kywayhoem
aiehonrim, kydapayhoem tygaseim wara.
Awylygue awakd payho adjiwyneoly. Tadéhoze
lépyld ward merd payho. Kanra tawdse mera
wara paikano.

Ald wao ise mera.

Kuiatana

¥ —w

Kuiatana wagéd ise iwerd auguely. Tala
lapyla kuiatana paikano mera agueho.

16



Tuowikeim mera kuiatana. Tuhogala, nonkuadéa,
kualu, awédkd modo sé&ni mawdnka meréa
kuiatana. Todu tagakuze ward sawani mawanka
mera.

Merd kuiatana tuhogalague tadawecze
lépyla wara. Ala kulé ata sawani keba lola
merd kuiatana. Kualu, tuhogala, awdka modo
awinduadyly enuagaeni mawanka mera. TU
nhuahunly tyanwatoem. Waunlo mera kuiatana
keho.

Kanra taseim lapyla ward mera kuiatana.

Awynsaugdo nhakyly keba lagaléd wara mera
kuiatana. Amery ewyndygu keho.

Iwerad old awynsaundo modo nadytabyra.
Iddhnara kanra modo tyandyse lela. Aguykely
neinwampyramo tdise leld iwera awynsaundo
modo.

Aypa o0ld saguhoem. Agaityom modo exiry
tydase, turudyly, tydase. Todo modo aguely
tydase ward. Aypa iwerd xayanyam id&hnaré
podoem leld awynsaundo modo enanaji.
Awylygue pyld imeom ewyndygunu taise
enamadyly—ro wara.

Kely wao ise kaengatuly. Ala kula wao
ise.

17



Sakudoro

Sakudoro ise mera augueho. Mera sakudoro
kanra mawanka agueho, padd emyenro, imasedo
old—ro warad mera sakudoro keho. Paikay kanra
modo sawdni léapyld old merd sakudoro. Toenze
kuld kanra egakuni keba mera sakudoro.
Imedga keba mawanké agueho pada emyenro.
Toenze kuld tygazeim keba 14gdla waréd mera
sakudoro.

Tard xira kywalu ikay olad ipa. Eagonro
paru ikano mawankd merd. Awylygue pyla& tara
ndzehoba—ro wara. Toenze kula ekubagumi keba
merd sakudoro.

Ala kulad nazehoba ola. Anguy ekuru makeba
myani xird Pakuenra tykazeba leldla. Aypa
eagonro paru modo. Toenzepa kanrape awyly
ward. Kuizewy ilkay merd ejidy kuru.

Uguely. Ald wao ise xira.

18



Kato keho ise augueho wao, k&untuhobyry
ara. Merd kato koedapa emyenro mawanka
agueho. Adyka peba koedapa arala awyly. Kato
0l4d mékd ezedy—ro ward. Saimu ikano mawanka
agueho. Itaji oday tala waneam mdara paru
adatayby. Ild keduonro mawdnka. Ald kulé
tdenseim keba lagala ward mera kato. Anguy
waneam nyampa, hawapyra warda, anguy "kato
sawatai" kepa lagadlad wara.

Awaka &dzeholy midréd paru adatayby itaji
odano senwingue xydyly—ro watay lelé
azeholy, adawaholy wara awyly, senwim ola
makad toenkeze. Ega waneam tazewdnu
ton-honreim kawddyly myara lapyld mawanka
kanra xurdem awara senwim. Nhegueandyly
mawanrd mérad senwim sakonru tadakonguy:ze.

Aituo pylad maréd tyenyduo méka aindaam
itaynly-ro wara. Paru aga maréd senwim ekuru
koenda adyaduo mawanka kanra iguely,
nhenyduo.

Tadiguepa téditoem pyléd merd kato mara paru
xuewenze kewdto aidyly—-ro warad. Tara, téara
ward paru MA' nhedyly. TOHU' TOHU' TOQHU'
nhesedyly. Nhuewenly kewdto mara aunlo,
tdiguepa taitomoem. Ward merd kato keho.

Ald wao ise merda wagé uguely,
kduntuhobyry ara.
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Nonkuada

Nonkuadd wao ise &diempa augueho.
Imeombyry mawankad nonkuadé keho. Paru
imdsedo oze, igue iwatary oze ward adakobéni
0lad merd—ro ward. Nonkuadd igue oze
adakobadyly taturu xuize. Awainji,
igalatado, awaréa modo xuohundaze mawanka
adakobadyly igue oze.

Aituo léapylad enuagaenze kytaly
kianwehoem. Toenze kulad enomegumi keba ola
mera nonkuadid. Ago ini makeba myani mera -.
nonkuada aunlola.

Nonkula, 1meombyry ola myanl mera
nonkuada--ro wara.

Toenze kuléa ekubégumi keba lapyla myani.
Waunlo myani merd nonkuadd, iguyrumi ola
mera. Ainda kulad kyankyly keba.

Uguely ma. Ald wao ise.
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Koedapa

Koedapa ise augueho. Merad koedapa tuhu
duano mera. Tdtagueim keduonro wara mera
koedapa.

Kanra modo sani keba o0ld myanli mera—ro
ward. Marad onrom tuhu wogonro einrim kula
0ld myani merad koedapa.

Satuby tyguyreim wara ola. Tuseim keba
gédla wara myani mera koedapa. Podo lapyla
merd koedapa. Ata eturuem tadiehoze lépyla
mera, poru eturuem wara. Palapaba ize ato
eodu myani merd koedapa. Onrom leld einrim
myani merd koedapa.

— Wodu koedapa kanwétai-ha — aripido
kehold mera—ro wara.

Anguy ani keba g&dla. Kyanri keba gila
ward myani merad koedapa, tuhu duano. Ala
myani merd xugudyly. Tudndy kulad mera
koedapa.

Uguely mawénrd. Ald wao ise.
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Araeka

Mera araeka paikano lapyla. Xira kopa ume
mapy sary sagunrim mawanka mera. Ald pyla
merd tuhu duay tajikeim lapyla, MOH waunlo
keba.

Ata tawadse lapyla. Modogue atay,
tuhogalague atay, ward mawdnkd merd sawely.
Kianwely watay, kamayno ola mera, lapyla
typyem mawanka eatabay. Mara kyaly watay,
toenzepa mérd inwdenky ewanu. Awylygue
kyahobyry kionkodyly enuguelada. Enu kinutuly.
Kydhobyry onwam PYRY PYRY kiendyly wara.
Inepa ewdnu sakadyly agquientuo. Waunlo ola
merd araeka—ro wara.

Palapabanram tdddhoze ward mera.
Tygquyreim keba gala wara wane. Ara ola
kdmayno. '

Ald wao ise mera.
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Edo

Edo ise mera iwera augueho. Edo keho
mawankd poru imeombyry emyenro. Saimu ikano
lapylad ward mera edo. Uguewane pararu
nhonrupyry lapyléd mera edo. Edoem ini wara.
Awylygue mawankd sanild, sé&ni. Satanry waré
awyly. Saimu keduonro old awaka—ro wara.
Araeka emyenro, imeombyry old edo—ro wara.
Makuala ipemuguld mawanka.

Typyem lépyld ward. Merad edo kyada léapyla
typygue. Awylygue mawanka kianwely watay,
tdmayneld kianwadyly.

Tadédhoze léapyléa wara. Awaka lakuru iamudo
koendd nhéankyly. Tyguyrepa mawanka.
Tyarangue kehoem ajihuly. Waunlo mera edo.

Ald wao ise.
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Iakua

Takua ise meréd augueho. Iakua keho pada
emyenro, imdsedo ola—ro wara mera iakua.

Tard sodo ikay ipa old mera—ro wara.
Kuizewy ikano mawanka. Eagonro paru ikano
merd iakua. Kuizewy ikay ma tala. Awylygue
kiendyse kydatay, wayanyam kuizewy onwam
kytdly ward. Xird sodo ikano keba myani
merd, akelo paru ikano. Awylygue mawanka
tarda taenseba awyly.

Kéamayno léapylad ola mera iakua, kanra
awylygue. Toenze kula iewiami keba mawanka
merd iakua. Katd léapyld waunlo merd. Pénre
ara lapyla iery. Waunlo mera iakua keho.

Iakua keho 0lad kadoem taise lapyla wara.
Awylygue mawanka ezeku lakuague. Tala kadoem
wane inanry, kanra awylygue mawdnkad awaka
kadoem ietyby xytadyly. Awylygue awankuem
tyeseba awyly wara.

Ala kuld wao ise auguely.
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Pakuadawy

Pakuadawy 1se augueho. Merad pakuadawy
keho, pada imeombyry mawanka agueho,
aikalad ola merd pakuadawy. Ago ini keba
myani mera. Iso, iwydy, waunlo mera
pakuadawy. Ata tawase lapyla mera.

Ekuize nhénkyly keba o0la mera
pakuadawy, tytazeim. Toenze kuld tyrduneim
keba mawanka. Ekuize tymery iaturu ume
napyra, tatumaze awylygue. Izekolu ume
watay, ekuize népyra lapyla. Iamundo
tatumdze mawanka. Iamundo xumani mawanka
merd. Toenze kuld tyrduneim mékeba.

Ekuize nhéndyly, tymery ewanu ume
watay, imery inakanhe téise. Pyajiam
nhadyly leldlad wane. Ipa, mawankad mara
irdunu sahuimbyryem maka iamundo. Aituo
pyaji,

— Kua kénhekylyemba enram — kely.

Wara ieni léapyla ola merad pakuadawy.
Tamundo inakanhe ienipyryem iamundo
tdigueze lelala. Awylygue ekuize napyra
awyly. Tuaseba awyly waréd.

Uguely wao. Ala kulad wao ise.
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Menxu

Menxu ise augueho. Padad imeombyry emyenro
mera menxu. Saimu ikano lapyla merd. Saimu
keho mdrad paru poji anano ild mawanrad saimu
keho. Maréd ikano mawanka mera. MOH waunlo
keba 18dgdla ward mera menxu.

Tywemune mawanka. Awylygue mawankd menxu
kehonly.

Atd tawase. Tadadhoze waunlo lapylad mera
menxu. Pada imeombyryld mawanka. Tazekune
0la mera—ro wara.

Egé waneam, tala pada. Tala awaka pada
imeombyry, paddkary keho. T&léd awéka
pakuadawy. Tald merd menxu.

Wara mawankd awaka modo, tézekune ola
awakd—ro ward. Awylygue o0lid mawankd ezedy
wagd ezekelymo. Menxu kehonly. Idé&nara
kanrado tézekune lelA.

Al3d wao ise mers.
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Nywaia

Nywaia ise augueho iwerd. Azagd mawanka
merd. T&lad nywaia. Té&lad tolapi wara.
Imeombyry modo mawankd nywaiague tazekeim.
Imasedo pyld tolapi—ro warda mawanka awaka.
Merd nywaia, idénédra paikano awdakéd kanra
modo. Paikayld mawanka iepadyly, enamadyly
wara.

Anguydo imeom kuld 0ld myani meréd eodu
paikano modola. Awaka tuogo, koedapa, awéaka
modo myani nhuohudéaguyly.

Tuhu duay, emepilu oday wara mawanka mera
ejiku. Awylygue pyléd saweze kytdly watay,
tuhogala kianwely wao saguhoem. Tuhogala
mawankd eturu saweho. Tala tatoda ata edy
kiemyly watay, toenzepa kianwely. Waunlo mera
nywaia.
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Kamayno lapyla ola, typyem mawanka
eatabay. Awylygue kianwely watay, iwagueléa
ata edy kianwadyly. Toenzepa mawanka
kianseddduo ajitoguyly. Atad wagadba
adasegadyly watay, pepi odaji ihuguely
watay 4ind& kuld kurd djitoguyday watay,
ipy kyada. Toenze kulad tawaneim keba mera
ipy—ro wara, ewanumi. Seroty waneam mara
imeombyly iery myara mawanka ipy iery.

Aituo pyla tapize kehoem kientyduo
dzetyly—ro wara. Awylygue merid kianwely ume
tamaynela kydawyly. Waunlo merd nywaia,
kdmayno.

Podo iwdkuru wane, tyguyreim keba gala.
Waunlo wane merd nywaia, kamayno ola.

Uguely mawanrda. Alad wao ise mera.
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Ogara

Ogara, paikano meréd ogara, tatubyeim
lapyla. Etuado oday apa samuinly watay, éapa
aguly keduonro olad—ro wara.

Nonku eturuem tdiehoze ldpyld xurui, wara
0ld—ro warad. Awakad modo eturu mawdnka mera.

Kani keba lagé&la, typyeim keba lagdlé
ward merad ogara. Farinha iolukeybygue
sawely. Waunlo wdne mera ogara.

Tuhu ilugainrim lapyla&, merad ogara.
Tadadhoze léapyla wara. Iwakuru wane mera

ogara. Imeombyryem old iguyrumi. Waunlo ola
mera.

Ald wao ise mera.
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Padékary

Padakary ise merd augqueho. Padakary keho
padd imeombyry. Imasedoem nipyra lagala,
waunlo mawankd merd paddkary keho. Paikano
léapyla. Merd modo etyum, enamadyly wara.
Mera padédkary xatay kopd ume xigdlegue
kydaze. Mapy awanku, nakaia awanku, awaré
modo sawadni mawanka mera padéakary.

Imdsedo modo keba 0l&d merda modo—ro wara.
Tadaweoze lapyléa, merad padakary.

Merd lakuru wéne ekuize eodu, ekujiwym
wara xuato iwoiwato ward. Awylygue kanra
adaunlola ise nhéndyly watay, &da nipyra
awyly maka imery.

Awylygue ma kinwoiwadyly makad ekuize,
ekujiwym waréa, imery &da kuld nipyra itoem.
Nohoiwabyra—ro watay, imery toholize,
tdeankeze wara mawanka.

Awdra modo ytaze oléd merd paddkarygue
iwoiwadyly. Iwoiwadyly kely padakary XYRYK
peto ehoru indgd. Mard se iwindy
todohoiwadold mara, ild iodaxi iedyly.
TOCROM. Awylygue awala méaka, padakary
ajihuly. Maré ekurugueld mard se iwindy
iodano idadyly, &jidunrukely warad itoem.
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Ward tyeseim mawanka mera padakary,
ekuize iwoiwato.

Kuradomodo tése lédpylad wara. Ward tyeseim
mera padakary.

Ald wao ise mera.

Poxi

Iwerd poxi ise augqueho. Mera poxi, pada
ipemuguld mawankad mera. Adiempa emyguynu,
sapabilu iduakd wara. Awylygue o0la mawéanka
poxi kehonly. Adiempa tytabigue lapyld wara
merd poxi keho.

Mapy ary taguze lapylad mera. Ward mera
poxi. Tuhu duano lapyla mawdnkd merd. Mara
tuhu wogonro ikyedd modo einze mawénka tuhu

duay awyly.
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Aguiom lapylad mera poxi. Kopa ihuguely
tutuze mawédnkad ilgaeytoguzely.

Aituo pylad aitoam, aitoam wara xyaze
tadataly. Waunlo merd poxi. Etuado oday
tadaweoze léapylad &pague waré.

Tald 0lad meréd poxi nhuru tuareim waré.
Ekuize nhédkyly keba ldgadla ward merd poxi
saguhoem. Iwed lolda ekuize domodo MOH wara
kanra nhéadyly. Ainkédba saguhoem,
todugoengue.

— T&seim keba awdkad — keduo, népyra.

Ward awyly ekuize, ekujiwym wara
saguhoem. Aypa iwerd. Idandra tase lela.
Saguhoem agaityom modo imeom ma aypa.

— Kydata — tunwym aguely tydase.

Tyze agquely tydase ward. Aypa iwera. Tyze
tytaenduo, nidapyra lagald wara iwera
iamimeom. Awylygue pyla imeom enamadyly ada
kulad. Imerymo oholily aeankely, awara modope
itaynly—ro wara.

Awylygue 0ld ma saguhoem agaityom modo
imeom koendé& leld enamadyly, iwoiwatyby modo
imeom awylygue.

Alda wao ise mera.
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“Puka

Pukd ise merd augueho. Pukéd, koedapa
emyenro mawanka puké keho. Satuby arala
satuby, itary arald itary wara. MOH waunlo
keba 0ld merd pukd. Merid ejiku mara itaji
odano, saimu ikanc mawadnka mera puka.

Ata sawani keba lagala ward. Azehoim keba
l4gdla warad merad pukd. Merd pukad edyly,
senwim xydyly ume.

Ilema mérd saimu ikaji xyse tadatély
watay, leld mera pukd edyly. Ara mawanka
dinddam itaynly. Waunlo wéane merd puka.

Taenseim keba 0ld mera pukd. Koedapa
tédzehoze, aunlo keba ola mera puka. Koedapa
ipemugulé waréa, akeloem ola. Awylygue
mawankd ndzehoba awyly.

Ald wao ise mera.
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Iwera pyla ise pylai augueho. Puka waga
augueaki. Iwerd ise merd pylai.

Kanrala mera. Igue ikano 0la mera
pylai-ro wara.

Tatubyem lédpyla ikaryda, tyguyre waréd ola
merda pylai. Awylygue saweze kytdly watay,
igue onwanld saweze kytdly. Kahuligue,
modogue, tuhogala nhurungue wara tadaweoze
lapyla mera pylai.

Tyguyreim keba lédgala ward wane mera.
Merd pylai atéd eturuem tdiehoze. Waunlo meréa
pylai.

Kawindupadyly watay,

— Wodu pylai wao kanweaki-ha — kykeduo
modo kiensaguely.

Kytaly modogue saweze. Kianwely.
Kienewyly. Kiantuguely. Kindahuguely.
Kindaladyly. Awadu agéd kiadndyly. Waunlc mera
pylai. Kanrala mawanka. Tywenomegue wara
lapyla mera pylai.

Ald kulda wao ise mera.
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Sapydy

Sapydy ise augueho. Merd sapydy, kaxi
ipemugula merd. Iwenu waga ola mawanké
sapydy kehonly. Aikala mawanka iwenu. Ezedy
lolad awara sapydy kely—ro wara. Mera sapydy,
kanraléd, podo wara. .

Ala kuld atad sawani keba légélé, waréa
mera sapydy. Azehoim keba la4gala wara xira
sodo ikay. Kuizewy waga ma tala, tamaeneba
merd sapydy. Xira sodo ikay ma aekuru ipa
merd sapydy. Tala wane, tuize kula ola.

Ekubadgumi merd sapydy. Thuly watay,
nhdrangumi mera awadu waga, ekubagumi. Wara
mera sapydy.

Alid wao 1se mera.
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Xuruipewy

Xuruipewy waga ise iwerd auguely. Mera
xuruipewy xuruiléd, &ikalé ola iwenu.
Tapaduromegue mawanka. Iduaka pyla iwenu—ro,
ward mawankd mera xuruipewy. '

Merd xuruipewy MOH waunlo keba lagala
merd xuruipewy. Tianwdto umeld nhawadyly.
Waunlo mera.

Tuhogalague tadaweoze, podo idahugue wara
tadaweoze mera xuruipewy, tala atoda. Ipa
atodéd ma nawapyra.

Awéké xurui modo ipemuguld mawankd mera
xuruipewy keho.

Takubdgueim lapyla wara mera lakuru.
Koendd nhuru taseim. Tyguyrepa lagalad waunlo
mawanka. Awylygue awala iamundo kuandyly
nera xuruipewy nhurungue. Waunlo mera
Xurulpewy.

Alad wao 1se merd waga.
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Koedapa Idamu

Koedapa idamu keho, koedapald merd,
tatugarailune old—ro wara. Paru emelano
mawadnkd merd koedapa idamu. Tatary
nhesaguely, Waunlo mawankd merad koedapa
idamu keho, Mara onrom tokonugueindéd mawanka
tatary nhesaguewadyly.

Se odano keba lagadléd ward mera koedapa
idamu, ondano paru emelay tdjikeim. Paikay
ola—ro wara.

Awylygue sawase kytély watay, mara
paikano onday kiuinly. Etary odaji, etary
odaji wara kiuinly kianwatoem.

Tamudo awynsaundo xuato keba 14g&la wari,
ald pylad salokuzenomo warad. "Aripi agad kuléa
ise mohogiiinly” keho mawankid merad koedapa
idamu xinaem. Ald pyld awynsaundo, ‘agaityom
kulad ise oso" keho lapyla wara mera koedapa
idamu. Awylygue pyla salokuzenomo,
awynsaundo warda tuaseba awyly awdkague—ro
wara. Wara xina awynsaundo modonram
nhédneholy madkeba mera.
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Agaityom modo, aripido waré eodu mawanka.
Awylygue pylad xina iamimeoam nanehomba—ro

wara. Kely wagéd ise merda koedapa idamu
kdengatuly.

Alad wao ise.

Koedapa Tuondagueim

Koedapa tuondagueim ise augueho iwera.
Koedapa imeombyryld mawanka agueho,
tuondagune o0ld—ro warad. Tuhu duano léapyléa
mera. Sawase tadataly tuhu duaji. Wara
tadato merd koedapa tuondagueim. Tuondague
leldld—ro warad. Tayna, tayna ward mawanka
mera eondagunu.
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Palapaba eodu ola merd koedapa modo.
Awylygue tuhudéd néxigueba awyly awaka
palapaba. Koedapa tuondagueim modo séase.

Mera koedapa tuondagueim tuhu wogonro
onrom einrim mawankd merada. Onrom myani mera
eturu wara. Podo napyra lagala. Waunlo myani
mera koedapa tuondagueim.

Xatay mawanka ohonguewadyly ward. Tatary
odakdléd ohonguely, ward mera koedapa
tuondagueim xatay. Imeombyryem mawanka
nhonru, tapadurune. Toenzepa nhamely mara
tatagueim odaji; tuhu téatagueim odaji
mawanka tuonru nhamuinly. Waunlo myani meré
koedapa tuondagueim.

Téddhoze merad. Aripido, agaityom modo
wara eodu myani merd koedapa tuondagueim.
Kely wac ise xird kdengatuly merad koedapa
tuondagueim waga.

Alad wao ise.
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Nonku

Iwera kéaengatuly ise nonku. Nonku akuly
léapyla xirda ume. Nonkube awyly lapyla xiréa
ume warad. Toenzepa nonku akuly xira ume.
Tatugue maunka xira ume marigue. Aituo pyla
Xayayam nonkube awyly—ro waréa.

Imésedo awaka nonku léapylad. Tatubyem
awaka wara. Xatay toenzepa igady.

Aituo pylad sawdni nonku sé6 imasedo modo.
Toenzepa nhawadyly. Awylygue xina tawe:ze
lapyla awaka nonku. Tala Painkum oze, téala
sodo oze ward awaka nonku. Award paru
imasedo oze ola tdléd kuru awyly—ro wara.
Aguil awyly. Aituo pyla toenzepa tadaweoze
paru imédsedo oze.

Ohonguely lépyla xira ume. Tuonru nhamely
lapylad. Kopéd ume ise imeom adakadyly léapyla.

Ward awakad nonku lapyla. Awylygue tala
Painkum oze sameze akuly toenzepa. Kopa ume
tala léapyla nonku. S6 awaka modo leld sawani
xird Painkum oze kopa ume.

Aléd wao ise mera kaengatuly.
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0O Jiju

Vou falar sobre o jiju. O jiju sai do ovo que o sapo pde na agua. E que
dizer, o ovo de sapo se transforma no que se chama jiju, parecido com peixe.
Muitos dizem que ndo comem jiju, mas ¢ mentira, porque, ele ¢ comido.

A gente usa jiju para isca, para pegar os peixes como matrinxa, jau,
pintado e outros também, pois ele ¢ alimento dos peixes.

A Traira

Existe a traira também. Os ovos de sapo que ficam dentro d'agua
transformam-se em traira como acontece com o jiju. Por isso, se uma pessoa
fala que ndo come sapo, € mentira; porque come traira e jiju, que sao ovos de
sapo transformados em peixe.

Quando chove, o sapo poe os ovos na dgua parada. Sdo aqueles ovos que
se transformam em jiju e depois em trairinha, passando pela sua forma
completa que, quando grande, chama-se traira.

O Pacu

Vou falar sobre o pacu. Os bichos d'agua, como o jacaré e a ariranha, o
comem € ndés o comemos também, porque a carne dele ¢ muito gostosa. O
pacu foi criado para ser comido.

— Quero comer pacu — dizem muitas pessoas que gostam de comer
pacu.

Mas ndo se pega facilmente o pacu. S6 quem tem passado nele mesmo o
remédio do mato pode pegéa-lo mais facil, pois assim € este pacu.
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A Curimbata

Vou falar sobre a curimbatd, como eu sei falar do que ela ¢. Todo mundo
come a curimbatd, inclusive o jacaré e a ariranha. Muitos outros peixes
também a comem, como o peixe-cachorro, o peixe-agulha e outros.

A curimbata se esconde nas pedreiras e se alimenta com a terra que fica
entre as pedras. Ela ndo come nem folha nem fruta. Alimenta-se somente com
essa terra.

O Lambari

Vou falar sobre o lambari. Quando estdo subindo muitos lambaris, a gente
faz isca deles, para pegar jurupensem, pintado, matrinxa, bagre, e outros
peixes.

Os lambaris sdo alimento para muitos outros peixes. Quando eles vao por
onde estdo os matrinxas, sdo comidos por eles.

A Piranha

Vou falar um pouco sobre a piranha. Ela gosta de ficar nos rios e nos
corregos.

No tempo da sua subida, a gente pega bastante delas. Pega-se com
lambari. Assim ¢ ela.

Se tem bastante piranhas, elas pegam logo, quando a gente joga o anzol
dentro d'agua. Mas, se o anzol ndo tem o rabicho, a piranha corta a linhada.

Ela ¢ muito perigosa. Quando a gente ndo a pega direito, ela morde e
corta o dedo da gente com os seus dentes. Assim ela faz.
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O Rubafo

Vou falar hoje do rubafo. O rubafo ¢ peixe, mas digo que ¢ transformado
do ovo do sapo.

Ele gosta de ficar na beira d'agua. Ele pega curimbata e pacu para comer.

Nos pegamos o rubafo com anzol, usando isca de carne de curimbatéd ou
tripa de matrinxa. Quando o achamos, tiramos o nosso anzol, colocamos a isca
nele, e 0 jogamos na dgua. Se ele o pega, ja nds o pescamos. Pescamos-o,
porque a carne dele ¢ gostosa.

A Tuvira

Hoje eu vou falar sobre a tuvira. A tivira ¢ d'agua, um peixe que os outros
peixes gostam de comer. A carne dela é boa e 0 jau e 0 matrinxa gostam muito
de comé-la. Mas ela ndo se acha em qualquer lugar, s6 nos lugares particulares
dela.

Nos comemos a carne da tuvira também. Mas a moca ndo pode comé-la.
A tuvira pde sangue pelo nariz e, se a moga a come, vai sangrar pelo nariz
também. Por isso pedimos para a mog¢a nao comer a carne de tuvira.

Assim ¢ esta tuvira para nos.

O Pintado

Vou falar do pintado. Ele fica dentro d'dgua. Ele vai beirando o barranco,
cacando o que comer com a barba que ele tem. Ele caca de noite para pegar
curimbatd, avoadeira, e outros peixes. Ele caga caranguejo também. Aquele
que ¢ d'agua caca o que ¢ d'agua, um peixe pegando outros peixes.
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O Jurupensem

Vou falar sobre o peixe chamado jurupensem. No tempo deles subir pelo
rio, pegamos bastante deles. Ele come lambari, caranguejo, gafanhotos e
outros insetos. Por isso, quando vamos pesca-lo, o pescamos com isca de
lambari.

A carne dele ¢ muito gostosa, sem muitos espinhos. Por ndo ter muitos
espinhos gostamos de comer a carne dele e as criancas podem comé-la
também.

O Jau

Hoje vou falar sobre o peixe chamado jau. Antigamente diziam que ele
era um tipo de gente e que ele raptou uma mulher para morar com ele.

Hoje n6s comemos a carne do jai. Todos nds a comemos.

O Bagre

Hoje vou falar daquele peixe chamado bagre. Ele come minhoca e
lambari. Por isso nds o pegamos com aquelas iscas.

O bagre serve para nosso alimento. A carne dele ¢ gorda e gostosa.

O Acari Grande 2

— A

Hoje vou falar sobre o acari grande. L4 na agua ele gosta de ficar de baixo
das pedras e em cima dos paus também. Ele come a terra que fica em cima das
pedras e dos paus.

Nos comemos a carne do acari grande. Mas ndo € s6 jogando anzol na
agua para pega-lo. A gente tem que ir em cima das pedras ou dos paus, tirar a
roupa e cair dentro d'dgua para pega-lo. Nao ¢ facil. Quem o pega € so aquele
que sabe fazé-lo.

Nao somente nds, mas também a ariranha o pega e come porque ele é
g0st0so0.
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O Mugum

Agora vou falar do mugum. Este ¢ parecido com a minhoca, mas ele mora
na dgua, nos pocinhos dos correguinhos.

O rabo do mugum serve como remédio para a moga, para que, quando ela
ficar mulher e pegar a gravidez, ndo sinta muita dor no parto. Corta-se o rabo
do mugum, e se pendura em cima do fogo para secar. Depois de ficar seco, se
prepara o remédio para dar a moca.

O Cara

Vou falar do cara. O cara fica s6 no pocinho do corrego. Por isso a gente,
quando quer comé-lo, vai no pocinho pesca-lo.

A gente o pega com isca de gafanhoto ou de minhoca, pois ele gosta
muito deles.

A gente come a carne do card, mas ele tem espinhos na cacunda e nas
costas. Por causa do perigo da crianca engasgar, temos que tirar a carne dos
espinhos primeiro, antes de da-la as criangas.

O Peixe-cachorro (‘/ 7

Agora vou falar do peixe que chamamos “peixe-cachorro”. Ele pode

crescer até ficar bem grande. Ele come matrinxa, curimbata, pacu e outros
peixes.. Ele come também peixes-cachorro pequenos.

Quando a gente o pega, a gente tira os dentes dele para fazer o arranhador.
Com esse arranhador nos arranhamos para passar remédio do mato. Por isso
ele € muito procurado. A gente come a carne daquele devorador de peixes.
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O Peixe-agulha -~ , i’
P

Vou falar do peixe chamado peixe-agulha. Ele tem bico fino. Ele nada
rapido atrés dos outros peixes como lambari, avoadeira e curimbata para pegar
e comé-los.

A gente pega o peixe-agulha com isca de lambari. Ele ndo pega o anzol
facil, mas fica sondando os peixes que ele quer comer.

Nos comemos a carne dele. Mas a moga ndo pode comé-la. Se ela comer
enquanto ficar moga, quando ela for mulher e ficar gravida, a crianca vai
nascer desmaiada e boba.

Mas hoje em dia as mocas nao guardam dieta. Comem todas as especies
de peixes. A gente fala para elas ndo comerem, mas elas ndo ouvem. Assim
sdo as mogas de hoje em dia.

Antigamente ndo era assim. As filhas dos antigos prestavam atenc¢ao aos
conselhos dos pais. Ouviam o que a gente falava também. Agora nao ¢ mais
assim. Parece que tudo o que ¢ de comer, as mocas comem. Por isso os filhos
delas nascem e criam assim, meio adoentados.

O Tucunaré

Vou falar do peixe chamado tucunaré, parecido com o pacu, mas ele ¢
grande. Ele gosta de correr atras dos outros peixes para devora-los.

A carne do tucunaré ¢ muito gostosa, mas nao tem tucunaré no nosso rio
aqui, no Pakuéra. Ele existe s6 em outros rios. No nosso rio nao existem
muitos peixes como existem nos outros rios.
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A Corvina

Vou falar do peixe liso, chamado corvina. Ela ¢ parecida com o acari.

Ela fica nos pocinhos nos corregos € nos pogos que ficam no meio do
brejo. Nao ¢ facil vé-la quando esta escondida 1a. Por isso ndo a pegamos;
ninguém disse que ja tinha pescado a corvina.

A gente a vé somente quando bate o timbo. Quando batemos esse timbo, a
escuma dele faz a corvina aparecer. Ela bebe a d4gua envenenada pelo timbo e
fica tonta, até morrer.

Para ndo morrer pelo veneno do timbd, a corvina mexe a 4gua com o seu
rabo, como se estivesse benzendo a 4gua para nao ficar envenenada.

A Avoadeira

Vou falar um pouco da avoadeira. Ela ¢ pequena e fica no rio e nos galhos
dos corregos, cacando o que comer. Ela come a fruta de varias arvores, quando
essas frutas caem na agua.

A gente vai sondando-a para pescé-la, mas ela ¢ muito arisca. Ela ¢
parecida com o matrinxa, mas de tamanho pequeno.

A carne dela ¢ muito gostosa, mas tem muitos espinhos. Por isso a gente
nao pode comé-la rapido.

O Acari

Vou falar do acari. Ele fica na pedreira e nos buracos onde ele se alimenta
da terra dali. Ele ndo se alimenta de outros peixes, mas o jal e o bigud gostam
de comé-lo.

A casca dele tem espinhos e ele ndo d4 muita carne, mas a gente o come,
principalmente pessoas velhas que dizem:

— Ah, vou pegar acari para comer.

O acari ndo faz mal a ninguém, aquele peixe que mora nas pedreiras.
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O Xuxum % R S

Vou falar um pouco do xuxum. Na época da chuva, ele fica de baixo do
sard para comer a fruta e folha que caem na 4dgua. Ele mora na pedreira, ndo
em todas partes d'agua. O bigud se alimenta dele.

A gente o pega com isca de minhoca ou de lambari. Mas ele ¢ perigoso
porque tem ferrdo no sovaco que pode ferrar a gente. Se ele ferra a gente, doi
bastante. A gente cura-o com o olho desse mesmo peixe, furando o olho e
passando-o onde foi ferido. Fazendo assim, a dor passa ligeiro. Mesmo que
ndo tenha muitos espinhos, ele € perigoso por causa do seu ferrdo.

O Bagre-sapo

Vou falar do bagre-sapo agora. Ele ¢ parecido com o jauzinho e o xuxum,
mas ele ¢ pequeno. Ele gosta de ficar nos pocos dos correguinhos. Tem os que
gostam de comer a carne e outros que nao gostam. Dizem que ele nasce dos
ovos do sapo mas se transforma em bagre-sapo.

O bagre-sapo tem ferrdo que pode ferrar a gente. Entdo, quando a gente o
pega, se faz com muito cuidado.

A carne dele ¢ gostosa e sem muitos espinhos. Por isso as criangas podem
come-la. O cheiro enquanto estd assando ¢ agradavel.

O Piranhao

Vou falar um pouco deste tipo de piranha, como eu sei. O piranhado ¢
parecido com o pacu, mas ¢ grande. Nao existe este peixe neste rio aqui, no
Pakugra, s6 em outros rios, como no rio Culizevu. Por isso, quando a gente
quer pega-lo, tem que ir longe daqui, da nossa reserva.

Ele tem dentes, como tem a piranha verdadeira, com os quais ele pode
morder a gente. Por isso ele ¢ muito perigoso.

r

Temos uma mascara usada nas dancgas, cujo nome ¢ “iakua”, o nome deste
peixe na lingua bakairi. Essa mascara ¢ muito respeitada e ninguém brinca
com ela.
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O Pacupeva

Vou falar um pouco do pacupeva. Ele ¢ um tipo de pacu pequeno que a
gente pega com anzol.

A mae da crianga recém-nascida ndo pode comer a carne do pacupeva. A
carne tem um cheiro forte. Se a mae a come, o bebé pode ficar doente por
mamar. Também, quando a crianga esta com tosse, a mae nao deve comer a
carne do pacupeva, para nao fazer mal a crianga.

Quando a mae come a carne deste peixe e a crianca fica mais doente, a
mae a leva ao pajé. Pode ser que ele diga:

— Nao da para eu curar a crianga porque ¢ o mau cheiro do pacupeva que
estd atacando-a.

Este pacupeva ¢ muito maldoso. O mau cheiro dele pode fazer a crianga
adoecer e morrer. Por isso ndo devemos dar a carne dele para a mae da crianga
pequena.

O Pacuzinho

Vou falar do pacuzinho pintado. Este peixe ¢ miudinho e pintando como
os outros tipos de pacuzinhos. Por isso se chama “pacuzinho pintado”. Ele ndo
se encontra em toda parte mas s6 nos corregos € nas lagoas no campo.

A gente usa anzol para pegar o pacuzinho pintado, para comer a carne
dele.

Tem vérios tipos de pacuzinhos, cada um com seu proprio nome. Tem o
pacu, o pacupeva, o pacupevinha e este pacuzinho pintado de que estou
falando hoje.
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O Jurupensem /

Vou falar do jurupensem pequeno. Existem dois tipos do jurupensem, o
pequeno e o grande. Sendo peixes, eles vivem e reproduzem na dgua para
aumentar o numero deles. Eles comem o que vivem na agua, como o
caranguejo, o acari e outros também.

Este peixe fica nas cachoeiras e nos barrancos vermelhos. Quando a gente
quero pesca-lo, primeiro pega lambari para isca, pois 0 jurupensem pequeno
gosta do lambari. A gente joga a linhada onde estes peixes estdo, e pode pegar
muito deles.

Mas ele € perigoso também, porque tem ferrdo no sovaco. Por isso,
quando se pega, deixa a linhada um pouco longe do seu corpo, pois ele briga
muito quando o pendura. Se ele escapa do anzol e cai dentro da canoa, se ficar
descuidada, este peixe ferra a gente. O lugar onde foi ferrado doi muito. O
ferrao dele ¢ igual um serrote, que corta a pele. Dificil € tirar o ferrdao dele.
Entdo a gente toma muito cuidado deste peixe perigoso.

A carne dele ndo tem muitos espinhos.

A Tanchina W*\_gj"(

Vou falar deste peixe chamado de tanchina. Ela gosta de lamber as pedras.
Ela tem escamas mas ndo tem ferrdo, ndo morde a gente. O matrinxa e o
pintado gostam de pega-la.

Na ceva dela, a gente vai jogar pedacos de mandioca, porque ela gosta de
comer a mandioca. Também a gente molha bolinhas de farinha e faz isca para
pega-la.

A gente come a carne dela que ¢ boa, sem muitos espinhos grandes.
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O Pacuzinho

Vou falar do peixe chamado pacuzinho. Ele € pequeno e nunca cresce
grande. Agora, na época da chuva, ele come as flores da sara e de caja.

Nos, os bakairi, comemos a carne deste peixe. A mae e o pai da crianga
nova podem comé-la sem fazer nenhum dano para o filho deles. Quando a mae
come a carne deste pacuzinho, a crianga fica sadia.

A carne deste peixe serve como remédio para a mae e para o pai da
crianca nova. Quando eles comem o preparo feito dele, a crianga deles nao
fica doente. Nao tem nem impaxacao de barriga nem vomito.

A gente prepara o remédio assim: pendura o pacuzinho em cima do fogo.
Enquanto esta pendurado, a gente pde dentro da barriga do pacuzinho um
pedago da raiz de arvore chamada “sekud” na nossa lingua. A gente deixa o
peixe, com aquele pedago de raiz assando dentro dele. A raiz deixa o peixe
ficar doce por dentro. Depois do peixe ficar bem assado, a mulher o come.

O Pacu Preto

Agora vou falar do tipo de pacu que se chama de pacu preto, aquele que ¢
preto mesmo com uma mancha vermelha. Ele fica nas cachoeiras e nas
pedreiras para comer o lodo que fica nas pedras. Ele come também as folhas
de sara que caem na agua.

Quando fica perto da época da chuva, eles ficam boiando. Entdo a gente
vai onde eles estdo boiando para pega-los. Na ceva a gente os pega com
pedacos de mandioca.

Alguns destes peixes tém carne dura. Os antigos diziam que a mae da
crian¢a nova ndo deveria comer a carne deles, para ndo danar a crianga.
Quando os pais dela diziam:

— Vocé ndo vai comer a carne deste peixe — ela ndo comia.
Por isso os filhos daquelas mulheres eram sadios.

Mas hoje em dia as mulheres com crianga nova nao prestam atengao aos
conselhos dos pais. Elas comem a carne de qualquer tipo de peixe. Por isso as
criangas delas tém impaxacao de barriga e vomito.
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O Acari Da Lagoa

Vou falar do acari da lagoa que ¢ diferente do acari do rio. As escamas e
as bocas dos dois tipos sdo iguais. Mas este da lagoa fica s6 no brejo onde tem
lagoa..

A gente ndo pega este peixe com anzol. Para pega-lo, a gente bate timbo
na agua onde ele estd. Assim ele fica tonto e a gente pode pegé-lo.

A Janangueza

Agora vou falar do peixe chamado janangueza. Ela fica nos correguinhos.
Entdo, quando a gente quer pegé-la, vai aos corregos e a pega com isca de
gafanhoto, minhoca, lambari, ou de carne de outra janangueza.

Quando a gente quer comé-la, procura isca e a pega. Ela tem escamas e
espinhos na cacunda. Mas a carne dela ndo tem muitos espinhos. A gente a traz
para casa, tira as escamas e a tripa e cozinha, comendo-a com beiju.

O Piabucu

Vou falar do piabugu. Este peixe ¢ parente da piava, mas a diferenca ¢ na
pintura no corpo dos dois.

Nos comemos a carne de piabugu, mas ¢ dificil pegé-lo com anzol. Neste
rio aqui, no Pakuéra, ndo tem muito deles. Mas, no rio Culizevu, existem
muitos piabugus.

A carne dele ¢ muito gostosa. Quando se assa e poe no beiju, € cheirosa e
gostosa mesmo.
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O Mandi

Vou falar do mandi. Ele € parecido com o pintado, mas € pequeno ¢ a
pinta no meio do corpo ¢ da cor amarelada.

O mandi ndo se encontra em qualquer rio ou corrego. A época de pega-lo
¢ em agosto. A gente o pega com isca de lambari, ou com a tripa de outro
peixe. Nos lugares onde tem bastante deles, a gente os pega na época certa.

A carne dele ¢ muito gostosa e ndo tem muitos espinhos. Por isso
podemos dar a carne dele as criangas.

O Acari Cascudo

Agora vou falar do acari cascudo. Ele ¢ um tipo de acari, mas tem casca
dura. Ele se encontra nos buracos nas beiras dos rios. Onde tem o barro mole,
0 peixe cava um buraquinho para sua morada. Ele ndo fica dentro dos paus
que estdo no fundo dos rios, mas s6 nos buracos do chao dentro d'agua. Entao,
quando a gente quer pega-lo, caga-o naqueles buracos.

A carne dele serve so para os velhos e as velhas. Ela ndo ¢ para as
criangas nem para as mogas € mog¢os comerem.

Sempre falamos para os mogos:

— Se vocé comer a carne do acari cascudo, vocé vai casar-se com mulher
velha.

E para as mogas falamos:

— Se vocé comer a carne do acari cascudo, vocé vai casar-se com homem
velho.

Para evitar casar com pessoa velha, os mog¢os € as mogas ndo comem a
carne deste peixe.
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O Acari Com Unhas

Vou falar dum tipo de acari que ¢ pequeno e tem unhas, uma nos dois
lados. Ele fica nas pedreiras. Quando a gente quer pegé-lo, vai nas cachoeiras
onde tem as pedreiras para pega-lo.

Este peixe come s6 a terra que fica dentro das pedras. Ele ndo se alimenta
de carne mas s6 daquela terra.

O acari fémea bota os ovos na época de chuva, como em novembro, no
buraco da pedreira. Os ovos sdo pequenos e amarelados.

A gente come a carne deste peixe. As velhas e os velhos gostam muito de
comé-la.

O Matrinxa

Agora vou falar do matrinxa. Agora ¢ o tempo do matrinxa também.
Nestes meses de agosto e setembro estdo subindo muitos matrinxas, porque
nesta época tem a fruta chamada de “olho”.

O matrinxa ¢ peixe grande que tem escama e nesse tempo esta gordo. Por
1Ss0 quem pega matrinxa pega so o grande e pega bastante deles.

Nos pegamos matrinxa porque tem aqui no corrego Azul e também no rio
grande onde tem bastante deles. Por isso quem pesca no rio pega bastante
matrinxas.

Neste tempo os matrinxas fémeas estdo botando os ovos. Quando der a
primeira chuva ja vai ter matrinxas pequenos também.

Assim que ¢ o matrinxa. Estao subindo no corrego Azul para botar os
ovos e no tempo da chuva havera matrinxas. Aquele que os pega no tempo da
chuva s6 pega no Azul.
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Tadyahobyry Modo (Os Acidentes Que Aconteceram)
Udodo Kayntadobyry (Quando Eu Tive Medo Da Ong¢a)
Udodo Modo (4s Ongas)

LIVROS DE LENDAS
Leao, Uguondo Wara (O Ledo e o Homem)
Megu, Anguydo Imeom Wara (O Macaco e os Qutros Animais)
Pyryka Xixi Aga Atobyry (4 Perdiz e O Sol)
Saguhoem Xina Una Nhengatuyby 1 (4/gumas Historias De Nossos Antepassados 1)
Saguhoem Xina Una Nhengatuyby 2 (4lgumas Historias De Nossos Antepassados 2)
Una Egatuhobyry 1 (4s Historias Contadas 1)
Una Egatuhobyry 2 (4s Historias Contadas 2)
Una Egatuhobyry 3 (4s Historias Contadas 3)
Unéa Egatuhobyry 4 (4s Historias Contadas 4)
Una Egatuhobyry 5 (4s Historias Contadas 5)
Unéa Egatuhobyry 6 (4s Historias Contadas 6)



